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APERITIF ET MISE EN BOUCHE

Coupe de champagne ou Cockrtail maison,
Mise en bouche Végétale

ENTREE

Poireaux & 1égumes de saison, nori & vinaigrette (Vegan)

PREMIER PLAT

Blinis de petits pois, lentilles corail & pickles

FRIMAS SCANDINAVE

Sorbet citrus & aquavit givrée

SECOND PLAT

Legumes d’automne dans une feuille de chou, jus de persil (vegan)

FROMAGE

Poire rotie au roquefort & pignons de pins

DESSERT 11
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Pasteller chocolat, ananas confit au poivre vert

RESERVATION AU AC
07 67 53 17 43
www.hyggyrestaurant.com



