
MenuNouvelAn

Médaillon de cerf comme un civet & cerfeuil tubéreux

V I A N D E

Pasteller chocolat, ananas confit au poivre vert

D E S S E R T

Fricassée de coquilles St Jacques, chutney d’endives & magret fumé

E N T R E E

Coupe de champagne ou Cocktail maison,
Mise en bouche autour du saumon des Iles Féroé

A P E R I T I F  E T  M I S E  E N  B O U C H E

Filet de St Pierre, fondue de poireaux & shiitaké, jus de volaille

P O I S S O N

Sorbet citrus & aquavit givrée

F R I M A S  S C A N D I N A V E

     2 0 2 58 5 €

Poire rôtie au roquefort & pignons de pins

F R O M A G E

5 plats

Menu végétarien disponible !


